Presentacio

El proxim dimarts dia 18 d’abril, el
Departament d'Acci6 Climatica,
Alimentacio6 i Agenda Rural (DACC),
en col-laboracié amb el Campus de
I’Alimentacié de Torribera (UB), i dins
del marc del Pla d’acci6 del projecte
Interreg Europe QUALIFY, celebrarem
la jornada técnica: “Reptes
tecnologics en productes d’origen
vegetal. Apropant solucions i
tendéncies al sector agroalimentari
catala”, al Campus de I'Alimentacié de
Torribera de la Universitat de
Barcelona.

La finalitat de la jornada és apropar
les noves tendéncies i solucions
tecnologiques més avancades en que
estan treballant els grups de recerca a
Catalunya a les empreses del sector
agroalimentari, especialment les
PIME. Addicionalment, mitjancant
I'exposicio de casos d’éxit per
coneixer la seva aplicabilitat a
productes d’origen vegetal, es pretén
donar eines i oferir potencials
solucions per garantir I'autenticitat i
I'origen dels aliments, lluitar contra el
frau i protegir i millorar la integritat i
gualitat de processos i productes.
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Reptes tecnologics en
productes d’origen vegetal

Apropant solucions i tendéencies
al sector agroalimentaria catala

Jornada tecnica
Campus de I'Alimentacio6 de Torribera (UB)
Santa Coloma de Gramenet, dimarts 18 d’abril de 2023

Programa

9.30 h  Registre d’assistents

10.00h  Presentaci6 de la jornada
Dra. M Carmen Vidal Carou, Catedratica de Nutricié i Bromatologia.
Delegada del Rector per la Direccié del Campus de I’Alimentacié de
Torribera, Universitat de Barcelona.
Dra. Mercé Segarra, Vicerectora d’Emprenedoria, Innovacio i
Transferéncia de la Universitat de Barcelona.
Sr. Joan Goddia, director general d’Empreses Agroalimentaries, Qualitat i
Gastronomia del Departament d’Accié Climatica, Alimentacié i Agenda
Rural, Generalitat de Catalunya.
Sr. Manuel Arrebola, Regidor de Recursos Interns, Turisme i Promocié de
la Ciutat, Ajuntament de Santa Coloma de Gramenet.

10.15h  Com les técniques analitiques de fingerprinting poden
protegir laintegritat de la teva marca i augmentar la
confianga del consumidor. Aplicacid i casos d’éxit en
productes d’origen vegetal

Dra. Stefania Vichi i Dra. Alba Tres, Grup de recerca LiBiFOOD-Lipids i
compostos bioactius. Institut de Recerca en Nutricié Alimentaria i
Seguretat Alimentaria, Campus de I'Alimentacié de Torribera, Universitat
de Barcelona.

10.35h  Declaracié de la varietat d’ametlla en etiquetes de
productes derivats. El nou repte del sector industrial
Dr. Agusti Romero, IRTA Mas Bover.

10.55h  Estratégies generals basades en cromatografia liquida,
espectroscoOpia i espectrometria de masses per a
autenticacié de productes alimentaris d'origen vegetal

Dr. Javier Saurina, Institut de Recerca en Nutricié Alimentaria i Seguretat
Alimentaria, Universitat de Barcelona.

11.15h Pausa-cafe

11.45h  Metabolomica aplicada a la autentificacio d’origen
d’aliments vegetals

Dr. Miguel Angel Rodriguez, Unitat de Ciéncies Omiques de I'Area
Biotecnologica d’Eurecat.
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Programa

12.05h  Aplicacié de marcadors optics per ala millora de
processos i qualitat en aliments. Potencial d’us en

matrius vegetals
Dr. Manuel Castillo, Centre Planta de Tecnologia dels Aliments
(CERTA) de la Universitat Autonoma de Barcelona.

12.25h  Tecnologies avancades per millorar la qualitat dels

aliments d’origen vegetal
Dra. Olga Martin-Belloso, Departament de Tecnologia, Enginyeria i
Ciencia d'Aliments, Universitat de Lleida.

12.45h Les amines bidgenes com indicadores de qualitat en
els fermentats vegetals
Dr. Oriol Comas Basté, Institut de Recerca en Nutricié Alimentaria i
Seguretat Alimentaria, Campus de I'Alimentaci6 de Torribera.
Universitat de Barcelona.

13.05h  Promocié de lautenticitat i re-valoritzacié de productes
locals d’origen vegetal a través de la transformacio
Dr. Jordi Ortiz i Dra. Ingrid Aguild, técnic d’'innovacié i investigadora
Ramon y Cajal. Programa de Postcollita, Grup de Recerca en Fruites i
Hortalisses Processades, IRTA Fruitcentre.

13.25h  Fidelajornada

Organitzacio
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